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TRASPORTO VINO

COME GARANTIRE
QUALITA E I NTEG RITA
DEL VINO DURANTE

IL TRASPORTO
d 'lr rrlrleulcr_'lrlll frolle() basalo sulle linee guida 0I7:11; »ergzlruntr
~ clAl(li_illTll Ol iilll(lt2
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I)i recente la Francia ha adottalo uftieialucntc le

linee };uida (DI'IAF per il trasporto e la conservazio-

ne del vino, ricunosccudonc il velure strategico per

garantire la gnad5lù del prodotta lungo atti la titicra

logistica. (Dacstc raccomandazioni forniscono un

modello opullivoper affrontare4rauicilalegate.

al nasporlo dalla gestione della ieraperatera alla

protezione da vibrazioni e luce. 

II n'asporto e la conservazione del vino sono fasi fon-

d4wtcniali che. se non gestite corrcllamenle. posso-

no colala-modi ere le earallcrislichc rnr,Kaunlcllichc

e la qu:diCìa del prodotto. I_e linee guida elaborate

dall'( tll-~F rappresentano un putto di riferimento

l'nudrririHule per all'reuatarc queste stide,

Le caratteristiche principali delle linee gtdda

OI'l'.1F

Le lince guida (71T-1]- I(7sseuaalnrio lnterclisciplivaæc

Trasporlo .Al menti e l'armaci) nascono con l'obiet-

tivo (li garantire la qualità e la sicurezza dei prodotti

durante il trasporto. con un focus partieolare su
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inerti sensibili come il Y ino..\untiet'So la definizio-

ne di protocolli centilü isi. i l71 i=\I mira a stabilire

par8in•C.ri lecnic'i precisi per I. clnsereaziouc, il

trasporlo a Lcrnperaltis'a canl rollata c la protezione

da fattori cslcv'ni, come luce. iln'azinni e umidità.

Onesti protocolli sono frullo di studi e ricerche che

integrano cnnoxe•Il/.i• wie9llilielle e• Iecnologjc'llc,

fornendo alle aziende slrtuncnli pratici per otliuii-

rai'c itr Iogislicla e• riilnrit i rischi di alterazione del

prodotto.

'importanza del controllo delle condizioni ambientali

Secondo l'Ol'l'.\P. ln.{nlcnere uua temperatura

Compresa tra tt I'. e 20 i: è esseantiale per prevenire

alterazioni cui tisiche e chimiche. Diversi studi sol loli-

neano l'inipot lanzo ih evitare sbalzi termici. erme

dimostrato dal progetto -'Irte Fora] Joittiii '-. che ha

monitoralo spedizioni vesso I''.1 e liuti. 1: stato cvi-

dlcn'Glttto che temperature superiori ai :.5 t: possono

accelerare processi di ossida/.ione e modificare il'

bilanciamento aromatico ciel vino. Allo stesso modo.

cmaitlilìa inadeguata pili, danneggiare ha tenuta del

appo, ,iumenlundo il iLsc.hi I di ossidazione.

Soluzioni logisliehe e teenoltigiclre

I:trso progettati per proteggere il vino

da luce l'\'_sdht.azioni e sbalzi lenitici i• cruciale. 4o-

hizínr come ctrpxrlc Im'rutit he. contenitori sccnnda-

ri opachi e paackaging cco-zil,Icni'bili contribuiscono

a garantire la qualità del prudollo dormite trasporli

sn Ialas,hcrli.1aauze.'`ci Irruparrli ia mare•.1`UliliZ2o

di container ucJ'ri,craGi i ingirescindibile, mentre

Per le Speclizinni saa';'nnalni o aeree è consigliato

l'uso di veicoli otri incidi CI'i', capaci di n aaniciucre

condizioni climatiche xl:dñ9i.

Per olliniixr.arc le operaziorti ltu'istclic. l'OI'l'.\l

racc•outaancla l'adozione di scnSoa'i per il uaonitorat~~„-

gio continuo di temperatura. umidità r i ihraziniti.

d)ucsti sistemi consentono intenditi rapidi in

caso di annmalie, rninimiczlrado ïl ricchin rii danni.

Inoltre, ia LearciabiliYà lungo tuta la lilicrt, grazic,a

tecnologie conte hlucicchain. migliora la trasparenza

c aumenta la lidueia dei consumatori.

(ieshinie dello stoccaggio e della ilisli•iliWiüate

il rlsprllaa delle conilixioaai ali shu i t~~'ri~t c' :ill rcllhnlo

ìutp11rlanlc'~ ccilarei'cspaasizionc• Ilirelln 111,I Ini-e
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artificiale o solare. mantenere le bottiglie lontano da

fonti di vibrazione e garantire un'uniidità Costante

sona dementi chiave per presciryul'c. il vino nei punti

vendila. V iehe la disposizione sugli scollali deve

seguire lince guida precise. assicurando che ogni

14011i_;lia sia protetta datti. Ilutluazionï termiche.

il iuvcslineuilo strategico per il futuro

Seguire le ruccnuaandazinui OIT.SP rapprescnta nm

51111 nn iI pc uo p er la qurililìi del pendiamo. ria

tatto li(' 1111 inncstiruculn oe11.u'cpntttiionr azïcml.ah~.

l.a gestitane tecnica ciel trasporta e dello sltaccatggio

noia è sola ungi necessità, rata una Issa strategica per

garantire cnntpclilività nel merci'o ,globale. sempre

più allento alla uslraaïInIti u e 1111 I caslaarcuaaa.

La Francia ha adottato lc

linceguida 0I7,-IF,jtcr il

trasporlo dcl z.'ino..~)ncste

indicano soluzioni tecniche

operative per lrteserr'aic

¡nalilìc e lntcgr'itìt dnrctntc

stoccaggio e trasporlo, 

CO)! J'ocns su ternjleratnra,.

ribrrtlioni e lue

2 / 2
Pagina

Foglio

   02-2025
78/79

www.ecostampa.it

1
3
8
2
9
4

Bimestrale


