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SPQORTO VINO

Di recente la Francia ha adoltato ufficialmente le
linee guida OFTAF per il lrasporto e la conservazio-
ne del vino, riconoscendone il valore strategico per
garantire la qualita del prodotio lungo tutla la filiera
logistica. Queste raccomandazioni for!
modello operativo per alfronlare le criticith legatle

al trasporto, dalla gestione della lemperatura alla
protezione davibrazioni e luce.

Il trasporto ¢ la conservazione del vino sono fasi fon-

iscono un

damentali che, se non geslile correllamente. posso-
no compromellere le caratlerisliche organoleltiche
e la qualita del prodotto. Le linee guida elaborate
dall’OITAL rappresentano un punto di riferimento
londamentale per alfronlare gueste slide,

Le caratlleristiche principali delle linee gnida
OITAF

Le linee guida OITAF (Osservalorio Interdisciplinare
Trasporto Alimenti ¢ Farmaci) nascono con Fobiet -
tivo di gavantirve la gualita e la sicurezza dei prodotti
durante il trasporto. con un focus particolare su
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merci sensibili come il vino. Attraverso la definizio-
ne di protocolli condivisi. FOTTAF mira a stabilire
paramelri leenici precisi per la conservazione, il
ione

Irasporlo a lemperalura controllala e la prot
da lattori esterni. come luce, vibrazioni ¢ umidita,
Quesli protocolli sono frutlo di studi ¢ ricerche che
inlegrano conoscenze scienlifiche e teenologiche,
fornendo alle aziende stramenti pralici per oltimiz-
zare la logistica e ridurre i rischi di allerazione del
prodolto,

Importanza del controllo delle condizioni ambientali
Secondo I'OITAT, mantenere una lemperatura
compresa lra 8 “C e 20 "C ¢ essenziale per prevenire
allerazioni fisiche e chimiche. Diversi studi soltoli-
neano l'importanza di evitare shalzi termici. come
dimostrato dal progetto “The Food Journey®, che ha
monitorato spedizioni verso USA ¢ Cina. I stato evi-
denzialo che lemperalure superiori ai 25 " C poassono
aceelerare proeessi di ossidazione e modificare il
bilanciamento aromatico del vino. Allo stesso modo,
umidita inadeguata pud danneggiare la tenuta del
lappo, aumentando il rischio di ossidazione.

Soluzioni logistiche e teenologiche

L'uso di imballagei progettati per proteggere il vino
da luce UV, vibrazioni e shalzi lermici ¢ eruciale. So-
luzioni come coperle lermiche, conlenilori seconda-
ri opachi ¢ packaging ¢co-sostenibili contribuiscono
a garantire la qualitia del prodotto durante trasporli
su lunghe distanze. Nei trasporli via mare. Mulilizzo
di container refrigerali ¢ imprescindibile, mentre
per le spedizioni su gomma o acree ¢ consigliato
I"'uso di veicoli certificati ATP, capaci di mantenere
condizioni climatiche stabili.

Per ollimizzare le operazioni logistiche, FOITAR
raccomandsa 'adozione di sensori per il monitorag-
gio continuo di lemperalura, umidila e vibrazioni.
Questi sistemi consentono inlerventi rapidi in

easo di anomalie, minimizzando il rischio di danni.
Inoltre, la traceiabilith lungo tutta la filiera, grazie
teenologie come blockehain, migliora la trasparenza
¢ aumenta la fiducia dei consumalori.

Gestione dello stoccaggio e della distribuzione
I rispetto delle condizioni di stoceaggio ¢ allrellanto
importante: evitare esposizione diretta alla luce
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e o solare, mantenere le bot
1e e garantive unumidita costante
sono elementi chiave per preservare il vino nei punti

artificia

fonti di vibraz

vendila. Anche la disposizione sugli scallali deve
seguire linee guida precise. assicurando che ogni
holtiglia sia protetta dalle flultuazioni termiche.

Un investimento strategico per il fuluro

Seguire le raccomandazioni OITAF rappresenta non
solo un impegno per la qualiti del prodotto, ma
anche un investimento nella reputazione aziendale.
La gestione leenica del rasporto e dello stoecaggio
non ¢ solo una nec

a una leva stralegica per
garanlive compelilivila nel mercalo globale, sempre
pit attento alla sostenibilita ¢ alla trasparenza.

La Francia ha adottato le
linee guida OIIAF per il
Lrasporto del vino. Queste
indicano soluzioni lecniche
operalive per preservar
ualila e integrita durante
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